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Trentodoc Blanc de Noirs Extra Brut, da sole uve Pinot Nero.

Trentodoc Blanc de Noirs Extra Brut, exclusively from Pinot Nero grapes.

denominazione:

Trento DOC Bianco.

uve:

Selezione di uve Pinot Nero lavorate e raccolte a mano.

zone di produzione:
Vigneto di Dos dei Cedri, presso Maso Warth, posto ad un
altitudine di 350 metri di quota, sulla collina ad est di Trento,

con esposizione Sud Ovest.

eta media dei vigneti:

40 anni.

terreno:

Calcareo.

vinificazione:
Pressatura soffice delle uve intere con selezione del mosto
fiore, fermentazione e affinamento di nove mesi in vasche di

acciaio.

affinamento:
In bottiglia sui lieviti selezionati per un periodo di 72 mesi,

seguito da un altro anno di affinamento in bottiglia.

note organolettiche:
Perlage fine, colore giallo paglierino intenso e riflessi bronzei.
Fruttato al naso con note fumé, sfumature di nocciola tostata e
richiami di note evolutive. Al palato ¢ etereo, fresco, secco e

persistente.

produzione media:

2.700 bottiglie/anno.

appellation:

Trento DOC Bianco.

grape variety:

Selection of Pinot Noir grapes, farmed and harvested by hand.

vineyard location:
Dos dei Cedri vineyard, located at Maso Warth, at 350 meters
altitude, on the hill to the east of Trento, with a south-westerly

exposure.

average vineyard age:

40 years.

soil:

Limestone.

winemaking:
Soft whole-bunch pressing and selection of the juice from the
first pressing. Fermentation and nine months ageing takes

place in stainless steel tanks .

ageing:
Bottle-ageing on the lees for 72 months, followed by another

year of bottle-aging.

tasting note:

Fine perlage, intense straw-yellow colour with bronze
reflections. Fruity bouquet with hints of toasted hazelnut and
smoky undertones laced with more mature notes. The palate

is ethereal, fresh, dry and persistent.

average production:

2,700 bottles/year.



