
Dall’assemblaggio di uve provenienti da due zone vocate del Trentino, nasce il Sauvignon Blanc della cantina Moser.

L’intensa mineralità deriva dai terreni calcarei allevati a pergola trentina presso Maso Warth, sulle Colline di Trento

(ad una quota di 350 m s.l.m.); la grande freschezza è conferita dai vigneti guyot sui terrazzamenti sabbiosi/porfirici

della Valle di Cembra (ad una quota di 500 m s.l.m.)

The blend of grapes sourced from two ideally suited areas of Trentino give rise to Moser’s Sauvignon Blanc.

Its intense minerality springs from the limestone rich soils at Maso Warth on the hills above Trento

(at an altitude of 350 m) on guyot-trained vineyards; its impressive freshness comes from the vineyards

on the sandy porphyritic terraces of the Cembra valley (at an altitude of 500 m), trained on a Trentino pergola system.

appellation:

IGT Vigneti delle Dolomiti Sauvignon Blanc.

grape variety:

Sauvignon Blanc.

average vineyard age:

10 years.

soil:

Chalky and sandy/porphyrytic.

winemaking:

Hand-harvested with careful selection of the best bunches, soft 

pressing, fermentation in stainless steel tanks followed by a 

minimum of 1 year of bottle-ageing.

tasting notes:

Straw yellow colour with golden highlights. Floral notes with 

hints of white peach, tropical fruit and figs.

vintage notes:

The 2021 vintage was an ideal year for great crisp white wines 

thanks to the general lateness of the vegetative growth during 

the year and thanks to the cool temperatures in August and 

September. These conditions led to a slow and steady ripening 

process while maintaining a marked sapidity.

label:

Artwork by Paolo Tait.

denominazione:

IGT Vigneti delle Dolomiti Sauvignon Blanc.

uve:

Sauvignon Blanc.

età media dei vigneti:

10 anni.

terreno:

Calcareo e sabbioso/porfirico.

vinificazione:

Vendemmia manuale con selezione delle uve, pigiatura soffice, 

fermentazione in vasche d’acciaio, invecchiamento in bottiglia 

di almeno un anno.

note organolettiche:

Colore giallo paglierino con riflessi dorati. Note floreali, con 

richiami di pesca bianca, frutta tropicale e fico.

note annata:

Il 2021 in Trentino è stata un’ottima annata per i vini bianchi di 

grande freschezza è longevità, grazie alle temperature miti nei 

mesi di agosto e settembre e grazie a un decorso annuale 

tardivo, che hanno permesso lente maturazioni delle uve e il 

mantenimento di una sapidità elevata. 

etichetta:

Ad opera di Paolo Tait.


